
 

 Birra di frumento

 

BRAMA
Birra di frumento (malto d'orzo e grano crudo) che intende proporsi con una

personalità delicata e aromatica.

Stile Birra di frumento

Fermentazione Alta

Gradi alcolici 5.0%

Temperatura ideale 5° - 10 °C

Schiuma Cremosa e persistente.

Colore Bianca leggermente opaco.

Aroma Speziato e aromatico.

Gusto Gusto di frumento, coriandolo e scorza d'arancia.

Abbinamenti gastronomici Crostacei, pesce, formaggi freschi, piatti con note

speziate.
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